Tvarohovo – jogurtové řezy s mandarinkami
Piškotové těsto:

4 vejce

4 lžíce teplé vody

150g moučkového cukru

1 bal.vanilinového cukru

90g polohrubé mouky

90g solamylu /škrobu/

½ kypřícího prášku

Náplň:

2 kompotované mandarinky

1 bal.čiré želatiny /Dr.Oetker/

500g tvarohu

1 velký bílý jogurt /Hollandia/

150g moučkového cukru

1 bal.vanilinového cukru

2 lžíce citronové šťávy, citronové kůry

Vejce a teplou vodu vyšleháme do pěny, přidáme moučkový a vanilinový cukr a chvíli šleháme. Mouku, solamyl a prášek smícháme a lehce postupně vmícháme do pěny.

Do vyššího plechu dáme pečící papír, aby přesahoval přes okraje, vlijeme těsto a pečeme

asi 20 – 25 minut.

Elektrická trouba – 180 -200° C / předehřát /

Horkovzdušná - 180° C / předehřát /
Plynová – 4 – 5 stupeň / předehřát /

Ihned po upečení poprášíme piškot moučkovým cukrem a opačnou stranou překlopíme na mřížku, překrytou pečícím papírem. Z piškotu pomalu stáhneme pečící papír a necháme

vychladnout.poté vodorovně rozřízneme.¨

Mandarinky necháme okapat.Ze šťávy odebereme 6 lžic a společně se želatinou dáme do hrnce a zamícháme. Necháme 10 minut nabobtnat.

Tvaroh smícháme s jogurtem, moučkovým a vanilinovým cukrem, šťávou z citronu, kůrou.
Nabobtnanou želatinu zamícháme a ve vodní lázni rozpustíme. Trochu tvarohové směsi

vmícháme do želatiny a teprve poté vmícháme do zbytku tvarohové směsi, aby se nesrazila.

Spodní díl korpusu natřeme krémem, ozdobíme mandarinkami a přiklopíme druhým dílem
a necháme asi 2 hodiny v chladu.

Posypeme moučkovým cukrem a krájíme na kostky.
